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MENÚ DEGUSTACIÓN DASTATZEKO MENU
Entrantes  Hasierako:
 Rulo de bacalao con guisante *, quinoa * y vinagreta de tomate seco y alcaparras
Bakailao erruloa ilarrarekin*, kinoa* eta tomate lehorreko ozpinarekin eta kaparrekin
---------
Espárrago * relleno de merluza y gamba
Zainzuria* legatzez eta ganbaraz betea
---------
Alcachofa * carpaccio de cigala con salsa bearnesa
Orburua* zigala-carpaccioa saltsa bearnesarekin
Segundo plato a elegir  Bigarren platera, aukeran:
Pescados   Arrain
Rape con patata* panadera ó

Rodaballo con hongos y salsa de avellanas 
Zapoa patatarekin* okina edo
Erreboiloa onddoekin eta hurritz saltsarekin
Carnes   Haragi
Solomillo con guarnición ó Rabo al vino tinto* ó Chuletón ó Zikiro al Txilindrón*  ó  Txuleta premium Okelan (Suplemento 10€) ó Chuletón de potro* ó Magret con cebolla* caramelizada y salsa de naranja* ó Chuletillas de zikiro* (ó sugerencias de mercado)
Azpizuna goarnizioarekin edo buztana ardo beltzarekin* edo Txuletoia edo Zikiroa Txilindron ontziarekin* edo Txuleta premium Okelan ardoarekin (10 €gehigarria) edo moxal txuletoia* edo Magret tipula* karamelizatuarekin eta laranja saltsarekin* edo zikiro txuletilak* (edo merkatuko iradokizunak)
Postres Postre:
                  Surtido de 4 postres caseros   Etxeko 4 postreren aukera
Sfoguiatella Napolitana

 Sfoguiatella Napolitana
Mousse de cereza *

 Gerezi moussea*
Flan de nata con fresas * a la pimienta

 verde Esnegain flana marrubiekin* piperbeltz berdearekin
Sorbete de hibisco, limón * y ginebra 
Hibisko, limoi* eta ginebra sorbetea
café ó infusión*
kafea edo infusioa*
NO ESTÁ PERMITIDO SACAR BOTELLAS FUERA DEL ESTABLECIENTO

EZIN DA BOTILARIK ATERA SALTOKITIK KANPORA
Bodega Upeltegia:
Lezaun 0,0 Sulfitos 2024* ó Lezaun Tempranillo 2024* ó Lezaun Txuria 2024* y Lezaun Crianza 2021*

 Lezaun 0,0 Sulfitoak 2024* edo Lezaun Tempranillo 2024* edo Lezaun Txuria 2024* eta Lezaun Ondua 2021*
(*) Elaborado con producto ecológico certificado

(*) Produktu ekologiko ziurtatuarekin egina
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Menú 48 € / persona   IVA incluido
Menua 48 €/ pertsona BEZ barne

Asador Bodegas Lezaun Jatetxe. Tel.  948 541339             info@lezaun.com             asador@lezaun.com

